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DA HORTA | FROM THE GARDEN

 Saladas de alface e vegetais frescos
Seleção de alfaces, endívias, tomate, pepino, 

pimentos mistos, cenoura marinada, milho doce, abacate
Lettuce & fresh vegetable salads

Selection of lettuces, endives, tomato, cucumber, 
mixed peppers, 

marinated carrots, sweet corn, avocado

SALADS | SALADAS

Salada Niçoise (batata, feijão-verde, atum e ovo)
Niçoise salad (potato, green beans, tuna and egg)

Salada César clássica
Classic Caesar salad

Ovos recheados com atum
Devilled eggs with tuna

Salada Waldorf
Waldorf salad

Salada Caprese com pesto
Caprese salad with pesto

Salada de bacalhau
Codfish salad

Húmus (pasta de grão-de-bico e sésamo)
Hummus (chickpea and sesame paste)



ESTAÇÃO DE OVOS ROYALE | ROYAL EGGS STATION

Ovos com salmão, espinafres, fiambre e molho holandês
Eggs with salmon, spinach, ham and Hollandaise sauce

MARISCOS FRIOS | COLD SEAFOOD

Ostras com limão e molho mignonette
Oysters with lemon and mignonette sauce

Camarão cozido com aioli
Poached prawns with aioli

Salmão fumado com creme de rábano
Smoked salmon with horseradish cream

Lagostin
Crawfish

Sapateira recheada
Stu�ed crab

Ceviche de robalo com abacate e malagueta
Sea bass ceviche with avocado and chilli



ESTAÇÃO DE OVOS ROYALE | ROYAL EGGS STATION

Queijos nacionais
Portuguese Cheeses 

Frutas desidratadas, nozes e compotas
Dried Fruit, Nuts and Jams 

CHARCUTARIA & PÃO | CHARCUTERIE & BREAD 

Selecção de Enchidos Ibéricos
Selection of Iberian Ham 

Paté de Porco com Pistachios 
Pork Patê with Pistachios

 

Seleção de Pães
Bread Selection 

Azeitonas e Compotas
Azeitonas e Compotas



SOPA | SOUP

Sopa de Abóbora Assada com Canela e Laranja
Pumpkin Soup, Cinnamon with Orange 

CARNE | MEAT 

Rolo de peru recheado com alheira
Turkey Roll Stu�ed With Alheira 

Bife de lombo, jus de trufa
Beef Tenderloin & tru�e jus

Cabrito no Forno com Batatinhas Novas 
Roasted Kid Goat with Potatoes

Biryani de frango
Chicken Biryani 



PEIXE | FISH

Polvo grelhado com azeite e alho
Grilled Octopus with Garlic and Olive Oil 

Bacalhau à Zé do Pipo 
Portuguese Salted Cod “Shepherds Pie Casserole” 

Salmão Wellington e molho
de manteiga e caviar

Salmon Wellington & caviar beurre blanc 

Gnocchi com mozzarella e cogumelos selvagens
Wild mushroom & mozzarella gnocch



ACOMPANHAMENTOS | SIDES

Batata gratinada
Potatoes au Gratin   

Cogumelos AssadoS
Roasted Mushrooms

Grelos Salteado
Sauteed Greens

Cenouras caramelizadas com miso 
Glazed miso carrots



PARA OS MAIS NOVOS | KIDS CORNER 

Filete de robalo grelhado
Grilled sea bass fillet

Mini hambúrgueres de novilho
Beef sliders 

Pizza do dia
Pizza of the day 

-
Batata frita

French fries 
-

Legumes bebé
Baby veggies

-
Arroz basmat
Basmati rice



SOBREMESAS | DESERTS

Bolo de chocolate
Chocolate Cake

Pastéis de nata
Portuguese Custard Tart

Pudim Abade de Priscos
Abbot of Priscos egg 

Bolo de meL
Honey Cake

Torta de laranja
Orange Roll Cake

Aletria
Portuguese Vermicelli Pudding



SOBREMESAS | DESERTS

Folar da Páscoa de Olhão
Easter Cake from Olhão

Amêndoas da páscoa
Easter Almond Eggs 

Cheesecake baclava 
Baclava cheesecake 

Salada de fruta
Fruit salad    

Fruta da época
Seasonal fruits

Por favor contacte a nossa equipa em caso de alergias ou restrições alimentares.

Please contact our restaurant team for any allergies or dietary restrictions.



Glúten | Gluten

Sementes de Sésamo | Sesame Seeds

Frutos de Casca Rija | Nuts

Moluscos | Molluscs

Ovos | Eggs

Peixe | Fish

Mostarda | Mustard

Leite | Milk

Aipo | Celery

Amendoim | Peanuts

Soja | Soy

Crustáceos | Crustaceans

Tremoços | Lupins

Dióxido de Enxofre e Sulfitos | Sulphur Dioxide and Sulphites

ALERGÉNIOS | ALLERGENS 






